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Vnitini ¥4d $kolni jidelny je vydan v souladu s:

830 zakona ¢.561/2004 Sh. (Skolsky zakon)

Vyhlaskou ¢. 463/2011 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 107/2005 Sb. o Skolnim stravovani
Vyhlaskou 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby

Vyhlaskou 84/2005 Sh. o nakladech na zavodni stravovani a jejich uhradé piispévkovych
organizacich

Vyhlaskou 430/2001 Sb. o zavodnim stravovani

Vyhlaskou 602/2006 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby

Vyhlaskou ¢. 1935/2004 Sb., o materialech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami
Vyhlaskou €. 2073/2005 Sb., o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Vyhlaskou ¢&. 490/2000 Sb., o rozsahu znalosti a dal$ich podminkach k ziskani odborné
zpusobilosti v n€ékterych oborech ochrany vefejného stravovani

Vyhlaskou ¢. 252/2004 Sb., kterou se stanovi pozadavky na pitnou vodu a jeji Cetnost
kontroly, ve znéni Vyhlasky ¢. 187/2005 Sb.

Natizenim vlady ¢. 178/2001 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany veifejného zdravi
zaméstnancul pii praci, ve znéni nafizeni vlady ¢. 523/2002 Sb. a natizeni vlady ¢. 441/2004
Sh.

84 odst.1-2 vyhlasky 14/2005 Sb. o piedskolnim vzdélavani ve znéni pozdéjsich predpist —
v MS stanovi feditelka po dohodé se zakonnymi zastupci ditdte zptisob a rozsah stravovéni
tak, aby se ditg, jeli v dob& podavani jidla ptitomno v MS, stravovalo vzdy

Novelou vyhlasky 308/2025 Sb. o hygienickych poZzadavcich na prostory a provoz zatizeni a
provozoven pro vychovu a vzdélavani déti a mladistvych

Zakonem €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi

Provozni fad Skolni jidelny
Provozni fad $kolni kuchyné
Sanita¢ni Fad

Kritické body

Ptilohy

agbrwbnE



1. PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

Tento vnitini fad stanovuje podrobnosti k vykonu prav a povinnosti déti, zaku a jejich zakonnych

zastupctll; podrobnosti o pravidlech vzajemnych vztaht déti, zakti a zaméstnanct skoly; podminky
k zajisténi bezpec€nosti a ochrany déti a zaku a jejich ochrany pied patologickymi jevy; podminky

zachézeni s majetkem skoly; provoz a vnitini rezim $kolni jidelny.

a) ORGANIZACE PROVOZU STRAVOVANI

Skolni jidelna zaji§tuje stravovani déti MS, zakt ZS, zaméstnancti §koly, zaméstnancti obce a
cizich stravnika
Provoz skolni jidelny

Pracovni doba: od: 06:00 hod do: 15:30 hod

Vydejni doba: presnidavka: 08:30 hod (MS) )
obéd: 11:10 - 11:25vhod (ex. str.), 11:30 hod (MS), 12:00 hod (ZS)
svacina: 14:30 hod (MS)

Jidelni listek je vyvéSen na nasténce u Skolni kuchyné a na webovych strankach skoly a je
pravidelné aktualizovan. Jidelni listek sestavuje vedouci Skolni jidelny spolu s kuchatrkou, a to
v souladu s dodrzovanim spotiebniho kose vybranych potravin a na zakladé zdravé vyzivy.
Pro vSechny déti je zajistén celodenni pitny rezim.

b) KOMZUMACE VLASTNIHO JIDLA

e Umoznéni konzumace vlastniho jidla se fidi § 4 odst. 10 vyhlasky ¢. 107/2005 Sb., o
Skolnim stravovani, ve znéni pozdé¢jSich predpisii. Zatizeni Skolniho stravovani umozni
ditéti nebo zakovi, kterému je Skolni stravovani zajistovano, konzumaci vlastniho jidla
casové i prostorové spolecné se Skolnim stravovanim ostatnich stravnikii.

e Vlastni jidlo smi konzumovat pouze dité/zak, ktery je prihlasen ke $kolnimu stravovani u
Skolni jidelny.

e Konzumace vlastniho jidla je mozna ve dnech a ¢asech vydeje $kolniho stravovani a v
prostorach uréenych pro $kolni stravovani (jidelna).

e Vlastni jidlo se konzumuje spolecné s ostatnimi stravniky ve stejném ¢asovém rozmezi.

e Vlastni jidlo musi byt pFineseno samostatné Zakem ¢i zakonnym zastupcem v uzaviené,
Cisté a 0znacené nadobé (napt. jméno, tfida, datum).

¢ Skolni jidelna nezajist'uje uskladnéni, ohiev, pipravu ani umyvani a likvidaci vlastnich
potravin ¢i obali.

e Stravnik (resp. zakonny zastupce zakonného zastupce) je odpovédny za zdravotni
nezavadnost, hygienickou kvalitu a vhodnost vilastniho jidla.

e 74k je povinen dodrZovat hygienicka pravidla a pokyny pracovniki $kolni jidelny
béhem konzumace.

e Pokud zak v dany den konzumuje vlastni jidlo a neodebira $kolni obéd ¢i jeho ¢ast,
nenaleZi narok na dotované stravné.

e Po konzumaci je Zak povinen uklidit své misto a odnést obaly ¢i zbytky vlastniho jidla
mimo prostory Skolni jidelny.



¢) PRAVA A POVINNOSTI DETI A ZAKU

Déti a Zaci maji pravo:

na poskytovani skolniho stravovani v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy a vnitinim
fadem Skolni jidelny,

na stravu odpovidajici zdsadam zdravé vyzivy a véku stravnika,

na kulturni a bezpecné prostiedi Skolni jidelny,

na respektovani osobni dustojnosti ze strany zaméstnancu Skolni jidelny,

na informace o jidelnim listku, provozni dobé¢ a pravidlech skolniho stravovani,

na uplatnéni pfipominek a ndméth ke stravovani prostiednictvim zakonného zastupce nebo
Skoly.

Déti a zaci jsou povinni:

dodrzovat vnitini fad Skolni jidelny a pokyny zaméstnancii Skolni jidelny,
chovat se slusné, ohledupIné a dbat zasad spole¢enského chovani pfi stolovani,
dodrzovat hygienicka pravidla (zejména umyti rukou pied jidlem),

Setrné zachazet s nadobim, zafizenim a vybavenim Skolni jidelny,

neplytvat stravou a udrzovat potadek u jidelniho stolu,

respektovat Casovy harmonogram vydeje stravy,

nahradit $kodu zplisobenou umysIné€ nebo z nedbalosti v souladu s platnymi predpisy.

d) PRAVA A POVINNOSTI ZAKONNYCH ZASTUPCU

Zakonni zastupci maji pravo:

ptihlasit své dité ke Skolnimu stravovani a odhlésit je za podminek stanovenych vnitinim
fadem Skolni jidelny,

na informace o organizaci Skolniho stravovani, jidelnim listku a vysi stravného,
na poskytovani informaci o platbach za stravovani a pfipadnych nedoplatcich,

uplatiiovat pfipominky a podnéty k ¢innosti Skolni jidelny prostfednictvim vedeni skoly
nebo vedouci skolni jidelny,

byt informovani o zménach v provozu skolni jidelny.



ZA&konni zastupci jsou povinni:

o zajistit fadné a v¢asné prihlaseni ditéte ke stravovani,
o hradit stravné ve stanovené vysi a ve stanovenych terminech,
e vcas odhlaSovat stravu v ptipad¢ neptitomnosti ditéte ve Skole dle pravidel skolni jidelny,

e informovat $kolni jidelnu o zdravotnich omezenich ditéte, ktera mohou mit vliv na
stravovani (napft. alergie, diety),

e seznamit dit€ s vnitinim fadem Skolni jidelny a vést jej k jeho dodrzovani,

e spolupracovat se skolou a Skolni jidelnou pfi feSeni problémil tykajicich se skolniho
stravovani.

e) PODROBNOSTI PRAVIDEL VZAJEMNYCH VZTAHU

V kazd¢ tiidé€ plati pfedem dohodnuta pravidla, podle kterych probiha organizace stolovani.
Pedagogové dohliZeji na kulturu stolovéani a na chovani stravnikd. Déti v MS se v rdmci svych
moznosti samostatné obsluhuji. Pedagogové stoluji s détmi/zaky a jsou jim ptikladem. Zaroven
dohlizeji na dodrzovani pitného rezimu po cely den. Déti/Zaci nejsou do jidla nuceni. Pedagog se je
snazi vhodnou formou pobidnout, aby jidlo ochutnaly. Stravnici si mohou uréit velikost porce a
pokud je to mozné, mohou si pozadat o ptidavek.

f) PRAVIDLA PRO PLATBY STRAVNEHO

Kategorie stravniku
déti 2-6 let
déti 7-10 let
déti 11-14 let
zameéstnanci
cizi stravnici

Ceny stravného
deti 2-6 let déti 7-10 let deti 11-14 let
presnidavka 12,- K¢ 12,- K¢ -
obed 25,- K¢ 30,- K¢ 35,- K¢
svacina 10,- K¢ 10,- K¢ -
obéd zaméstnanci Skoly 47,- K¢
ob&d zamestnanci obce 67,- K¢
obéd cizi stravnici 82,- K¢



Platby stravného se provadi k 15. dni v kalendainim mésici.

Zustatek se pievadi do dalsiho mésice. Vytétovani se provadi na konci Skolniho roku a bude
provedeno u kazdého stravnika. Pti odchodu ze $koly musi byt zistatek vyplacen ve stanoveném
terminu.

V dobé prazdnin se v jideln€ nevati.

Dozor ve skolni jidelné¢ béhem provozni doby zajiStuji pedagogiCti pracovnici, kteii dbaji na
dodrzeni hygieny, kdzné a kultury stravovani.

Bézny uklid béhem provozni doby jidelny a nasledny uklid zajist'uji pracovnici kuchyné.

Dotazy, podnéty, pfipominky a stiznosti fesi vedouci Skolni jidelny.



2. PROVOZNI RAD SKOLNI KUCHYNE

Provoz

V kuchyni a v ostatnich provoznich mistnostech je nutno stale udrzovat pofadek a Eistotu.
Naradi, zejména pouzité noze odkladat vzdy na bezpecné misto. Cesty a priachody udrzovat
volné.

Nadoby s pokrmy i prdzdné se mohou stavét jen na mista, kudy se neprochazi, pfi noseni
nadob s horkym obsahem je nutno vzdy pouzivat ochranné chiapky nebo rukavice.
Nepohazovat pomucky na vareni (noze, vidlicky, nabéracky) po stolech.

Dbét na to, aby podlahy byly vytfeny do sucha, bez zbytki jidel a odpadkd.

Hrnce nenaplnovat tekutinami az po okraj. S elektrickymi (plynovymi) kotli a panvemi
manipulovat jen pti vypnuti el. proudu (plynu). Presvéd¢it se vzdy o vysi vody plésté kotle
podle vodoznaku. Vypoustéci kohouty varnych kotli musi byt zabezpeceny proti
ndhodnému otevieni. Je nutno dbat na spravnou funkci pojistovacich ventild a manometra.
Ihned upozornit na vzniklé zavady.

Velké nadoby pienaset vzdy ve dvojicich, u zen dbat na dodrzeni hmotnosti biemene 15 kg
na osobu pii zvedani a pfenaseni, na moznost zvySeného nebezpe¢i vzniku Urazu pfi
pfenaseni.

Pfi snimani poklicek a pak z nddob s horkymi pokrmy dbat zvySené opatrnosti.

Pfi praci v kuchyni nosit pfedepsany odév a obuv a pouzivat ostatni osobni ochranné
prostredky.

Zéavady na strojich neopravovat, ihned nahlésit k opravé nejbliz§imu nadiizenému.
Zvysenou pozornost vénovat bourani mas a vykostovani. Pouzivat ochrannou zastéru
s draténou vlozkou a ochranné rukavice nebo polorukavice proti poiezani. Nikdy se nesmi
pracovat s nozem proti télu.

Chléb a ostatni pe¢ivo piechovavat v uréenych policich, umisténych minimalné 50 cm od
zemé, od stén oddélenych latovym ¢i jinym podobnym zatizenim. Chléb nesmi byt ve
vrstvach na sobg.

Je nutno pravidelné kontrolovat stav konzerv.

Sekana a mletd masa ptipravovat maximalné 3 hodiny pied tepelnym zpracovanim. Takové
maso Se nesmi pies noc pfechovavat Syrové.

Uchovavat po dobu 24 hodin od ptipravy jidla dostacujici vzorky potravin, a to v lednicce.

Podminky uchovavani vzorku:

Doba: minimalné 24 hodin od dokonceni pripravy pokrmu

Mnozstvi: zpravidla nejméné 100 g kazdého pokrmu

Teplota: uchovani v chladu, obvykle 0—4 °C

Zpisob: ve vhodné uzaviratelné nadobé&, oznac¢ené (datum, druh pokrmu)

Misto: chladni¢ka ur¢end k tomuto uéelu

Do mistnosti, kde jsou pozivatiny nebo hotové pokrmy je =zakazano vstupovat

nezaméstnanym osobam, je nutno dodrzovat zakaz koufeni.

Pfi manipulaci s pozivatinami a pokrmy se jich zaméstnanci nesméji dotykat rukama, pokud

to neni nezbytné nutné. Musi se pouzivat vzdy vhodné pomtcky.

Je ptisn¢ zakazano pokladat bilé ¢i mélké ¢erné nadobi s pokrmy nebo umyté na podlahu

a ponechavat je v necistém nebo prasném prostiedi nezakryté.

Pii myti nddobi a nacini musi byt vzdy zajisténo dostatecné mnozstvi horké Cisté pitné vody.
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Nadobi smyvat ve dvou vodach. Teplota myci vody musi mit minimalné 40 st. Celsia.

« Je nutno stirat pravidelné ze stropu. fims a topnych zafizeni prach, okna a podlahy musi byt
pravidelné CiStény. Pomucky slouzici k tomuto ucelu uchovavat oddélené a nepouzivat
k ¢isténi kuchynského nacini a stold. Pomuicky oznacit ¢ervenou barvou. Pomucky na ¢isténi
stoli oznadit bilou barvou a na ¢isténi kotli oznacit barvou modrou.

o VSechny mistnosti spolecného stravovani, obzvlasté kuchyn a jidelna musi byt fadné
odvétravany.

oV kuchyni, jidelné a skladisti potravin nesméji byt uchovany ob¢anské Saty a obuv, nesmgé;ji
se zde susit pracovni odévy a obuv.

« Dtezy k myti nddobi musi byt stdle udrzovany v Cistoté, je zakazano v nich prat pradlo.

e Zachody musi byt udrzovany v peclivé Cistoté, na zachodech musi byt vésak, dostatecna
zéasoba toaletniho papiru a kovové uzaviraci nadoby na pouzité hygienické vlozky.

Stroje a zafizeni

o Dodrzovat stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpe¢nostni predpisy
pfi vSech pracich, zejména pii praci s kuchynskymi stroji. Navody k obsluze musi byt
ptistupné v blizkosti stroju, nejlépe vyvéSeny. Pii praci na strojich nepfipoustét
a nepozadovat pomoc ostatnich, ktefi nebyli v praci na téchto strojich zaskoleni.

o Ptidavné strojky u kuchyfiskych robotll nasazovat jen pti vypnutém provozu. Do masového
strojku vtlacovat maso jen dievénym tlacitkem, u nafezovych strojii pouzivat pti obsluze
ptislusné nacini, Spicky saldmui odkrajovat ruéné.

o Zkousky tésta, popiipad¢ jinych surovin pfipravovanych robotem, provadét jen po zastaveni
stroje.

« Pii obsluze a pouzivani plynovych sporaku, stoli¢ek, peéicich trub apod. je nutno dbét, aby
nedoslo ke zhasnuti nékterého horaku a tim mozZného ohrozeni zdravi a bezpecnosti. Je-li
v mistnosti citit plyn, nesmi se provadét zadnd manipulace s el. zafizenim ani otevienym
ohném. Je nutno ihned plyn uzaviit hl. uzavérem a vyvétrat.

« Nastane-li v el. zafizeni nebo pfivodni $idfe porucha, je nutno ji thned hlésit nadiizenému.
Na casti el. instalace (trubky, kabely, vypinade) se nesmi véSet Zadné pfedméty ani Casti
odévu.

« Pii pouziti hornich podlazi kuchyniskych peci se musi dbat zvySené opatrnosti pfi manipulaci
s rozpélenymi plechy.

« Skrabka a pracka na brambory musi byt vzdy zakryta, je zakazano sahat do stroje za chodu.

Zdravi a osobni hygiena

Pracovnici Skolni jidelny se musi pfed nastupem do zaméstnani podrobit preventivni lékaiské
prohlidce, pii které je jim vystaven zdravotni prikaz. Pracovnici si musi pfed zapocetim prace a po
kazdé ¢innosti umyt ruce mydlem a kartatkem pod tekouci vodou. Pracovni odév musi byt vzdy
Cisty, hodinky a prstynky by méli odlozit v Satn¢€. Pfi vafeni je nutné pouzivat pokryvku hlavy.
Mimo pracovis$té nesmi byt pracovnici kuchyné v pracovnim odévu. Na pracovisti je zakdzano
koufit, konzumace piti a jidla mimo vyhrazeny prostor, zakaz vstupu cizich osob a domécich zvirtat.

Provozovatel zajist'uje:
« Vvypracovani sanita¢niho fadu a jeho dodrzovani
« aby praci v kuchyni zajistovali zdravotné zpisobili pracovnici
« aby pracovnici Skolni kuchyné byli seznameni s hygienickymi pozadavky provozu
o dodrZovani schvalenych technologickych postuptl pfipravy pokrmil



o dodrzovani podminek pro osobni hygienu, ochranné pracovni pomiicky, ¢istotu provoznich
zatizeni

e vhodné prostory pro uloZzeni pomucek

o provadeéni technickych uprav

o provadéni technickych natéri a malovani prostor kuchyné, sklada

o provadéni dezinfekce zplisobilymi osobami

Povinnosti pracovniki $kolni kuchyné:
e mit zdravotni zptisobilost
o dodrzovani zasad osobni a provozni hygieny
e dodrzovani Cistoty na pracovisti
« pouzivat ke své praci ochranny odév a obuv
« znalost a dodrzovani hygienickych pozadavki pti vyrob¢, skladovani a ptipravé pokrmi
» VSimat si kvality a nezavadnosti zpracovavanych potravin
e dodrzovani provozniho a sanita¢niho fadu

Hygiena provozu
Musi byt zajisténo dodrzovani sanita¢niho fadu. Hlavni diraz je kladen na Cistotu pracovnich ploch,
vybaveni kuchyné a pfipraven, myti nastroji a nadobi. Udrzovani Cistoty lednic, mrazaki a sklada
potravin.
Provadéni a obnovovani natérti, malovani kuchyné (jidelny) dle potieby.
Strojni vybaveni musi byt udrzovano v fadném technickém stavu, musi byt snadno rozebiratelné
a Cisté.
Cistici prostfedky a pomuticky na uklid a myti nadobi musi byt uloZeny oddéleny od prostiedki
a pomticek ur¢enych k hrubému uklidu (podlahy, hygienicka zatizeni).
Odpad je likvidovan pravidelné (viz. ptiloha kopie smlouvy).



3. SANITACNI RAD

Denni dklid pracovnich ploch se provadi prubézné béhem dne. Po dokonc¢eni vydeje se provadi:
o umyti vSech pouzitych nastrojii, nadob, nadobi.
« umyti vSech pracovnich ploch.
o umyti sporakt a vSech ploch ur¢enych k vydeji.
o umyti podlah v kuchyni a v ptipravnach
o umyti umyvadel
o odstranéni odpadki z kuchyné

Tydenni uklid provadi pracovnice kuchyné 1x tydné kromé bézného tklidu
o vymyti lednic
« umyti omyvatelnych ¢asti stén a pracovnich ploch
o  Cisténi pecicich trub
 uklid prostor Skrabky na brambory

Me¢siéni uklid
o odmrazeni a vymyti mrazakt
« Vyrazeni poskozeného nadobi

Ctvrtletni sanitacni dny

o celkovy uklid vSech pracovist’

o umyti regalii a zasuvek

o myti dverti, oken, omyvatelnych obkladt
Uklid kuchyng, p¥ipraven a skladii potravin provadéji pracovnici kuchyné. Prostory $kolni jidelny
uklizi denné uklizecka.



4. KRITICKE BODY

Na zakladé vyhl. 137/2004 Sb. byly stanoveny tyto kritické body:

1. Kriticky bod - sledovani teploty pii skladovani potravin
2. Kiriticky bod - sledovani teploty a Casu pii pfipravé pokrmi
3. Kriticky bod - sledovani teploty a ¢asu pii vydeji pokrmi

1. Sledovani teploty pfi skladovani potravin — v suchém skladu potravin, v lednicich, v mrazécich
budou umistény teploméry, teplota se bude kontrolovat a zapisovat 1x denné do formulafe.

Pokud teplota nebude mit odpovidajici hodnotu, provede se nastaveni termostatu, v ptipadé poruchy
lednice, mrazéku je volan pracovnik servisni firmy.

V suchém skladé potravin se bude provadéet vétrani.

2. Sledovani teploty a ¢asu pii pripravé pokrmi se bude provadét 1x v prubéhu ptipravy u teplych
a studenych pokrmu, hodnoty se budou zapisovat do formulafe.

U teplé kuchyné je tieba zabezpecit, aby teplota ve vSech ¢astech pokrmu byla vy$si nez 75 °C po
dobu nejméné 5 minut.

Pokud by namétené hodnoty neodpovidaly bude se provadét nasledné prohtivani tepl. pokrmii.

3. Sledovani teploty a ¢asu pfi vydeji pokrmi se bude provadét 1x v pribéhu vydeje a zapisovat do
formulare. Teplota teplych pokrmt musi dosahovat minimaln¢ +60 °C, doba vydeje nesmi
presahnout 240 minut od dokonéeni vafeni. V piipadé€, ze nebudou sledované hodnoty v pofadku,
bude se ihned provadét dohiati tepl. pokrmii. U studenych pokrmt bude dano do vydeje vzdy
takové mnozstvi, které bude nejpozdéji do 30 minut vydano stravnikiim.

« Nakupy potravin jsou provadény v obchodni siti podle potieby za hotové nebo fakturou.

o Seznam dodavatelt (viz. ptiloha)

» U pfijimaného zboZi bude kontrolovana doba trvanlivosti, obaly, pfeprava.

« Vyrobni diagramy (viz. ptiloha)

o Pokrmy studené a teplé kuchyné jsou ptipravovany dle receptur ur¢enych pro skolni
stravovani

« Ve skolni kuchyni je instalovan drti¢ potravinovych odpadu.

« Dohoda o odbéru odpadu z SJ (viz. ptiloha)

» Smlouva o odbéru pouzitych tukil a oleji (viz. ptiloha)

o 0Odvoz komunélniho odpadu dle smlouvy (viz. pfiloha)

o Zaméstnanci kuchyné maji pracovni smlouvy a pracovni naplné (viz. ptiloha)

« Zdravotni prikazy pracovniki $kolni kuchyné jsou uloZeny u vedouci SJ, kopie jsou ve
Skolni kuchyni.

« Pracovni smlouvy a pracovni naplné pracovniki ST jsou vyhotoveny ve dvojim provedeni
1x zamé&stnanec, 1x osobni spis zaméstnance je ulozen v feditelné skoly.

o Pracovnici byli s problematikou HACCP seznameni béhem mésice zati 2023.

Zasady spolecného stravovani ve Skolni jidelné

U prijimaného zbozi se provadi vizualni kontrola obald, kontroluje se datum vyroby a doba
trvanlivosti. V pripad¢ zjisténi nedostatkii se hned kontaktuje dodavatel. Za pfijem potravin
zodpovida zaméstnanec kuchyné.
Pfiprava a zpracovani surovin probiha od ¢isténi v ptipravng, tepelnou Upravou v kuchyni
a vydejem stravniktim.
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Pracovni plochy jsou samostatné.

Tepelna Uprava surovin zabezpeCuje zniCeni mikroorganismu, zachovava vsak nutri¢ni hodnotu
pokrmu. Pti vyrobé pokrmt jsou pouzivana slepici vejce z veterinadrné sledovanych chodu.

Vydej hotovych pokrmi se provadi po jeho dohotoveni. Vydavané pokrmy maji zajisténu
dostate¢nou teplotu. K zabezpeceni nezavadnosti pokrmu se voli G¢elna a Setrna piiprava.

Zelenina se loupe, kraji, mele tésné pred dal$im zpracovanim. v§echny potraviny se omyvaji v celku
pod proudem pitné vody. Tuky se nesmi piepalovat. K vafeni je pouzivano nadobi s neporusenym
povrchem.

Ptijem pouzitého nadobi je prostoroveé oddélen.

JidelniCek je sestavovan v souladu se zasadami racionalni vyzivy. Je zajisténo stiidani bezmasych,
polomasitych i zeleninovych pokrmu. Jidelni¢ek je sestavovan na zdklad¢ vyzivovych norem a
dodrzovani spotiebniho kose.
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5. PRILOHY

o Seznam pracovnikt $kolni kuchyn¢ - Tym HACCP
e Seznam dodavatela

« Dohoda o odbéru odpadu

o Smlouva o odbéru pouzitych tuki a oleji

« Odvoz komunélniho odpadu

Seznam pracovnikd kuchyné:

- vedouci $kolni jidelny — Lucie Majd’akova Kraténova
- kucharka — Andrea FiSerova

V Jindfichovicich: 20.11. 2025

Lucie Majd’akova Kraténova, feditelka Skoly
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